
PARTICIPACION CIUDADANA, JUVENTUD Y DEPORTES

SUBDIRECCION GENERAL DE JUVENTUD

ANEXO III

VI  CONCURSO CULINARIO "GRANACHEF"

RECETA

TITULO

(No debe contener mas de 5.000 caracteres)

Ingredientes: Relación de ingredientes necesarios para cada fase de la elaboración de la
misma (indicando las cantidades para 7 raciones)

Procedimiento de elaboración:  (detallando las diferentes fases de las que consta el plato
incluyendo temperaturas y tiempos, puntos de cocción etc.

Relación de productos de la provincia de Granada utilizados:
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Relación de utillaje necesario para su elaboración

Recomendación de emplatado: detallando el acabado y presentación

Coste del plato: máximo 70 € (7 raciones)

(En su caso, utilizar cuantas páginas sean necesarias para detallar el proceso de elaboración de
la receta siempre que no se pase de los caracteres indicados)

Se adjuntarán 3  fotografías con el máximo detalle de la presentación del plato a concurso.
(formato jpg alta resolución)

 En __________________, a ____ de ___________ de  2019

(1) El presente documento debe ser introducido en el archivo o sobre B
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